ARNALDORIVERA

Langhe DOC
Nascetta del Comune di Novello

T

Vitigno: 100% Nascetta.

Zona di coltivazione: Novello, inclusa una vigna

~del comune di -

NOVELLO storica del 1963 in localita Ravera.

Allevamento: controspalliera potata a Guyot.
Epoca vendemmia: fine settembre.
Vinificazione: in acciaio inox a bassa temperatura
Affinamento: in acciaio con permanenza di 8 mesi
sui propri lieviti.

Gradazione alcolica: da 12,5% a 13,5% a seconda

dellannata.

Colore: giallo paglierino.

Olfatto: complesso, con note di miele, salvia e
rosmarino.

Gusto: fresco, sapido e persistente, capace di

esprimere un'interessante evoluzione nel tempo.
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