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Langhe DOC 
Nascetta del Comune di Novello
“Anas-cëtta”

Vitigno: 100% Nascetta. 

Zona di coltivazione: Ravera - Novello.

Allevamento: controspalliera potata a Guyot.

Epoca vendemmia: fi ne settembre.

Vinifi cazione: in acciaio, controllo temperatura.

Affi  namento: 6 mesi in acciaio, 30% affi  namento in 

botti di rovere di Slavonia da 15 HL per ca. 3 mesi.

Gradazione alcolica: da 12,5% a 13,5% a seconda 

dell’annata.

Colore: giallo paglierino brillante dai rifl essi dorati.

Olfatto: fi ne ed elegante, di buona intensità. 

Sentori complessi e persistenti di fi ori di campo, erbe 

aromatiche, agrumi e frutti esotici.

Gusto: sapori sapidi e minerali che rinfrescano il sorso 

e proseguono nel fi nale. Note di miele di acacia, salvia 

e rosmarino.


