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Langhe DOC 
Nas-cëtta del Comune di Novello

Vitigno: 100% Nascetta  

Zona di coltivazione: Novello

Allevamento: controspalliera potata a Guyot.

Epoca vendemmia: fi ne settembre.

Vinifi cazione: criomacerazione per 2 giorni circa;

fermentazione a temperatura controllata a 18°

per circa 12-15 giorni in autoclave.

Affi  namento: circa 5/6 mesi in acciaio su fecce fi ni, 

seguono 2 mesi in bottiglia.

Gradazione alcolica: da 12,5% a 13,5% a seconda 

dell’annata.

Colore: giallo paglierino.

Olfatto: esprime richiami fl oreali di fi ori di acacia. 

e tiglio, con note di miele e accenni di fi eno maturo.

Gusto: al palato è fresco, sapido e di buona 

persistenza.


