MARENGO MAURO

AZIENDA VITIVINICOLA

Langhe DOC
Nas-cétta del Comune di Novello

Vitigno: 100% Nascetta.
Zona di coltivazione: Novello - Tarditi.

Allevamento: controspalliera potata a Guyot.

del comune di

Epoca vendemmia: fine settembre.
NOVELLO

Vinificazione: cernita manuale dei grappoli

in vendemmia. Pressatura, breve macerazione
in acciaio a temperatura controllata.
Fermentazione alcolica a bassa temperatura.
Affinamento: su fecce fini per almeno 5 mesi
in acciaio.

Gradazione alcolica: da 12,5% a 13,5% a seconda

dellannata.

Colore: giallo paglierino.
Olfatto: si presenta di buona intensita, aromatico
e floreale, con profumi che ricordano mimosa, fiori

d'arancio, eucalipto, noce moscata, limone, fiori

d'acacia, pera, pesca bianca, timo, pino, erba e fieno.
Gusto: sapido e persistente, al palato ricorda erbe,
fiori e frutti come albicocca, menta, mango, mela,
pompelmo rosa, rosmarino, camomilla, salvia, lime e

achillea.
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